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Paprika (Capsicum Annum) ist eine beliebte Gewiirze den koreanischen
Vélkern, fast jeden Tag durchschnitt pro Kopf nicht unter 5 gram ge-
brancht wird.

Friiher hat Saiki dessen chemische Bestandteile nach der Methode der
Nahrungsmittelchemie analysiert, in der letzten Zeit von Narida ausserdem
noch verschiedene Fettsiuren in Paprika vor allem in Samen enthilt, nach-
gewiesen. 'Trotzdem sieht man noch wenig in der Literatur iiber den bio-
chemischen Verhalten des Paprikas, nur kennt man heutezutage Caroten die
sogenannte Vitamin-A Vorstufe ist, wurde von Euler, Karrer, Kawakami
und Kin nachgewiesen. Und noch Vitamin-C enthiilt von Narida unter-
sucht.

Ich habe eine Interesse dafiir, ob diese volkstiimliche Gewiirze ir-
gendeinen Einfluss auf die Blutchemie ausiibt, zu untersuchen.

Experimentell : Als Versuchstier wurde Kanichen dessen Korper-
gewicht 1.6-2.0 Kilogram triigt, zur Verfigung gestellt. Diese Versuch-
stieren wurden mit frischen Salaten und- Tofugas (Extrahierte Sojabohn-
enmehl Rest) in Kifig gefiittert. In diesem Zeitverlauf wurde das Serum
Protein refraktometrisch nach Pulfrich bestimmt. Und nach der best-
immten Tagesfiitterung, gewohnlich vier Tage lang wurde demselben
Kanichen, 1 gram Paprikapulver in Gelatinoblate genommen einsondiert
und weiter gefittert. Dann von nextem Tage an wieder nach derselben
Methode Serum Protein bestimmt.

Tabelle 1
bei der Temperatur 17.5 ¢
Sk. nD Serumprotein g. %
52.3 1.34734 6.34
50.0 1.34650 . 6.12
50.2 1.34657 6.36
52.0 1.34724 6.55
mit Paprika zugemischt geflittert
49.5 1.34631 5.97
48.0 1.34575 5.68
48.6 1.34631 5.79
49.6 1.34635 6.03
51.2 1.34665 6.38
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Tabelle II
bei der Temperatur 17.5 ¢
Sk. nD Serumprotein g. %
47.3 1.34548 5.51
48.0 1.3457b 5.68
48.0 1.34575- 5.68
48.7 1.84597 5.83
mit Paprika zugemischt gefiittert
47.0 1.84537 5.47
46.3 1.34511 5.32
47.0 1.34537 5.47
474 1.34552 5.65
48.6 1.34597 5.81

Tabelle I1I

7 mit paprika zugemischt gefiittert

Serum Proteingehalt g. %
o
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Tagesverlauf
Ergebnisse :
1. Kanichen Serum Protein refraktometrisch nach Pulfrich untersucht.
2. Das Kanichen Serum Protein nach Paprika Fiitterung zeigt eine
sinkende Neigung als das vor der Fiitterung aber geht es innen vier
Tagesverlauf wieder zuriick.
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